
leMENU
La Planche Cul Noir
Assort iment  de  charcuter ie  de  porc  Cul  Noir  Pér igourdin,  é levage local  d ’Eyvirat ,  et  ses  condiments

À  P A R T A G E R . . .  O U  P A S

Tartare de Bœuf
 c iboulette ,  c i tron caviar ,  houmous au piment  d ’Espelette ,  sorbet  cornichon

P O U R  C O M M E N C E R . . .

Maquereau juste saisi
 Oignons brûlés ,  cebette ,  v inaigrette  grosei l le

Foie gras de canard poêlé
 Fraises  du Périgord,  cè ler i  branche,  basi l ic  Thaï ,  jus  de  v iande,  échalote ,  poivre  Sichuan

Mosaïque de poulpe
Caviar  Baeri  de  Neuvic ,  pequi l los ,  cor iandre

Carré de porcelet rôti
Jeunes  carottes ,  pommes de terre  grenai l les ,  sarras in  torréf ié ,  jus  Xérès

À  S U I V R E . . .

Cabillaud poêlé
Artichaut ,  kumquat ,  r isotto  de boulgour ,  beurre  b lanc per lé  au combava 

Filet de Saint-Pierre rôti
Asperges  vertes  et  jeunes  légumes,  g irol les ,  sauce v ierge haricot  vert ,  tomate

œuf mollet
Croust i l lant  de  Polenta ,  légumes de Pr intemps rôt is

Tartelette chocolat
Caramel  beurre  sa lé ,  feui l lant ine,  sorbet  betterave acidulée

Déclinaison d’agrumes
Pomme Granny Smith & aneth

L E S  G O U R M A N D I S E S . . .

Soupe de fraise au basilic
Sablé  breton vani l le ,  cédrat  conf i t

Chèvre frais à l’huile d’olive
Concombre,  radis

23€

15€

14€

19€

19€

24€

26€

28€

20€

14€

12€

12€

8€

Le Château des  Reynats  -  Hôtel**** Restaurant  & Spa -  15  avenue des  Reynats  24650 Chancelade -  05 53 03 53 59

Damien Révei l ler  et  ses  équipes  travai l lent  des  produits  de  saison é laborés  sur  p lace
Viandes  issues  d ’animaux nés ,  é levés  et  abattus  en France,  pêche française

Prix  TTC service  compris  -  stocks  l imités  -  l i s te  des  a l lergènes  disponible  sur  demande



leMENU
La Planche Cul Noir
Assortment  of  Cul  Noir  Pér igourdin pork charcuter ie ,  local ly  farmed in  Eyvirat ,  and i ts  condiments

T O  S H A R E …  O R  N O T  

Beef Tartare
With chives ,  lemon caviar ,  espelette  pepper ,  hummus,  gherkin sorbet

T O  S T A R T . . .

Just-seared mackerel
Cebette ,  gr i l led  onions ,  redcurrant  v inaigrette

Pan-fried duck foie gras
Périgord strawberr ies ,  ce lery  st icks ,  Thai  basi l ,  meat  juice ,  shal lots ,  S ichuan pepper

Octopus carpaccio
Neuvic  Baeri  Caviar ,  pequi l los ,  cor iander

Roast loin of piglet
With young carrots ,  grenai l les  potatoes ,  buckwheat  seeds ,  sherry  juice

T O  F O L L O W . . .

Pan-seared cod
Artichoke,  kumquat ,  bulgur  r isotto ,  white  butter  sauce with combava

Rosted John Dory fish filet
Green asparagus and baby vegetables ,  g irol les ,  green beans  v irgin sauce,  tomato

soft-boiled egg
Polenta  cr isp ,  roasted summer vegetables

Chocolate tartelette
Salted butter  caramel ,  feui l lant ine,  tangy beetroot  sorbet

Citrus fruit declension
Granny Smith apple  & di l l

D E L I C A C I E S …

Strawberry soup with basil
Vani l la  shortcake,  cedra

Fresh goat cheese with olive oil
Cucumber and radish

23€

15€

14€

19€

19€

24€

26€

28€

20€

14€

12€

12€

8€

Le Château des  Reynats  -  Hôtel**** Restaurant  & Spa -  15  avenue des  Reynats  24650 Chancelade -  05 53 03 53 59

Damien Révei l ler  and i ts  teams work with seasonal  products  subl imed on s i te
Meat  from animals  born,  reared and s laughtered in  France,  French f ishing

Price  including tax  and service  -  l imited stock -  l i s t  of  a l lergens  avai lable  on request


