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AMUSE-BOUCHE

Croque-Monsieur Truffé

vy

Diner du Vendredi 14 Février 2025

Accompagne de son apéritif pétillant

Fraise & pétale de Rose

PREMIERE ENTREE

Foie Gras de Canard poché dans un bouillon
Boeuf & Citronnelle
Minestrone de l[égumes a la Coriandre

DEUXIEME ENTREE

Carpaccio de Saint-Jacques & Truffe
Salade de Mache, vinaigrette Noix du Périgord

PLAT

Dos de jeune Cerf fumé au Romarin
Pommes Duchesse & Céleri grillé, condiment
Chataigne-Kumquat

PRE DESSERT

Fraicheur Miel & Citron-Caviar

DESSERI

Ma Pomme d’Amour

Pomme, Caramel, Féve Tonka, C.
sablé breton & Poivre de Timut {

CHATEAU DES REYNATS

15 avenue des Reynats 24650 Chancelade
05 53 03 53 59 contact@chateau-hotel-perigord.com
(Profitez de notre Menu Dégustation en 5 plats le 15 février 2025)



