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Déjeuner du dimanche zoavm] 2025

AMUSE-BOUCHE
(Euf de caille poche

Cresson de fontaine

ENTREE

Pressé de foie gras, asperges blanches
roties et effiloche de beeuf

Pain au poivre de Sichuan

PLAT

Epaule d’agneau froccée a ail des
ours et son jus
Pommes de terre nouvelles,

petits pois au lard

DESSERT

Terreau chocolat-noisette,
Y . A7 s
. creme pistache, rapee d’agrumes et _.

sorbet pamplemousse { \

48¢€ / personne, hors boisson

Menii"'enfa‘n?t (jusqu’a 12 ans) 3 plats a 20€ .
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